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10 JAHRE

1.234 EVENTS

3.800 GASTRONOM:INNEN &
PRODUZENT:INNEN

747.900 BESUCHER:INNEN

Néchstes Jahr feiert das Festival FOOD ZURICH sein 10-jéhriges Jubildum.
Heute blicken wir zurick auf 747’900 Besucher:innen, die an 1'234
Veranstaltungen teilgenommen haben.

Besonders dankbar sind wir fir die Beitrége von 3800 Gastronom:innen,
Produzent:innen und kulinarischen Neudenker:innen, die Jahr for Jahr mit
viel Herzblut zur Gestaltung des Festivalprogramms beigetragen haben.
Unter dem Motto «Z&mé fir Ziri» méchten wir das Jubildum feiern, noch
mehr Besucher:innen fir nachhaltige Kulinarik-Themen begeistern und die
Zircher:innen zusammen mit den 12 Stadtkreisen am Jubilaumsanlass zu
Tisch bitten.

7. bis 17.9. 106 Events
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22.10.-1.11. 109 Events
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11 Tage
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2 4 11 Tage
1 Festival
& 87 i
@ |u _“ r ‘“@

“TrooD ez o
ZURICH
® !“:;:ﬁmf.:*
FOOBY ... J,',M [ R ©

03

L

FOOD

ZURICH

0

1% <

8. bis 18.9. 103 Events

4 754 Orte
a1 Tuge




FOOD ZURICH

pLATTFORM

Food Zurich ist ein nicht gewinnorientierter Verein, der Akteure vernetzt, Wissen
vermittelt und Erlebnisse kreiert. Und all das eingebettet in eine Genusswelt, die
zeigt: Nachhaltig geniessen hat mit Verzicht nichts zu tun, sondern mit neuen
Denkweisen.

Der Verein Food Zurich verpflichtet sich vollumfénglich der kulinarischen Zukunft.
Wir arbeiten mit verbindlichen Leitplanken fir das Festivalprogramm und die
Inhalte im Festivalzentrum. Unsere Botschaften und die erlebbaren Projekte
sollen auf eine gesunde Zukunft for Mensch, Tier und Umwelt einzahlen und sind
von grosser gesellschaftspolitischer Relevanz. Deshalb bieten kulinarischen
Neudenker:innen, Startups, Gastronom:innen und Pionier:innen 11 Tage lang
kostenlos eine Bihne, um ihre zukunftsweisenden ldeen zu présentieren.
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1,2 KM LANGE TAFEL VOM BELLEVUE BIS ZURICHHORN - DER LANGSTE TISCH DER SCHWEIZ
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ZIELE

Die Zircher:innen begegnen sich an einem langen Tisch, an dem die zwdlf
Stadtkreise ihre kulinarische Vielfalt und ihren Kreis présentieren.

Die kulinarische Zukunft wird durch das gastronomische Angebot erlebbar:
Genuss, der sich dem Wohl von Mensch, Tier und Umwelt verpflichtet fuhlt.

Ein sympathischer Anlass von nationalem und internationalem Interesse, der
deutlich macht, dass Zirich auch kulinarisch eine Reise wert ist.

Die Kulturinstitutionen der Stadt Zurich présentieren sich «unplugged» entlang
des langen Tisches. Nahbar, authentisch und einmalig.

Die lange Tafel soll ein Beispiel dafor sein, wie Grossveranstaltungen mit
Nachhaltigkeit und Ricksicht auf unsere Umwelt gestaltet werden kénnen. Wir
setzen neue Standards fir zukinftige Events und zeigen auf, dass es ohne
Foodwaste und Abfallberge geht.




FACTS

1 Tag | Samstag, 24.5., Schlechtwettervarianten Samstag, 14.6. oder
21.6.2025 (Das Verschiebungsdatum wird 3 Tage im voraus kommuniziert)

VERANSTALTUNGSZEIT | 12 bis 24 Uhr

1,2 KM TISCH | 4320 Sitzplatze | 12 Stadtkreise | 100 m Tisch pro
Stadtkreis | 45 Tische pro Stadtkreis | 360 Sitzplétze pro Stadtkreis

ANZAHL GASTE | ca. 20°000
AUF- UND ABBAU | 6 bis 11.30 Uhr und 24 bis 3 Uhr
F&B | Picknick durch Restaurants und Hotels aus den 12 Zircher Stadtkreisen

PARTNERBETRIEBE | 5 Restaurant oder Hotels am Mittag und zusétzlich 2
Restaurants fir den Abend | Total 84 Restaurants und Hotels

Bellevue bis
Zirichhorn
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* 12 x 100 m Tafeln werden getrennt mit Absténden aufgestellt

*  Keine Stérung des Passantenstroms, See muss zugénglich bleiben E! S
*  Sicherheit der Géste hat héchste Prioritat, das Sicherheitskonzept wird mit der Firma S ’

Delta Security erstellt
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Auf unsere Stadtkreise und Quartiere sind wir Zircher:innen besonders stolz. " _' DOLDER
Jeder Kreis besitzt eine einzigartige Identitat, geprégt von seinen Bewohner:innen o B GRAND
und Gewerbetreibenden. Jeder Kreis hat eine Quartierbeiz, die geliebt wird, ein 2V
trendiges Restaurant, einen Quartierladen, eine Hotelbar oder gar ein Produkt,
das seit Jahren in der Nachbarschaft produziert wird.

Wir haben unsere Lieblinge sorgfaltig ausgewdhlt, um die Vielseitigkeit und
Authentizitét jedes Kreises zu zelebrieren. Nun ist es an der Zeit, diese Vielfalt an
einer langen Tafel zu vereinen und zu zeigen, wie aussergewdhnlich unsere Stadt
schmeckt. Stellen Sie sich vor: Ganz Zirich an einem Tisch. Jung und Alt, Freunde
und Fremde, vereint durch Genuss und Gespréche, sinnieren und diskutieren Gber
die kulinarische Zukunft unserer Stadt. Das ist mehr als ein Fest — das ist ein
kulinarisches Erlebnis, das Herzen verbindet und Geschichten webt.




EIS

Baur au Lac
Bdrengasse
Bauernschénke
Confiserie Springli
Hatecke

Hiltl

Igniv

Karl der Grosse
Kindli
Kronenhalle
Ornellaia
Schwarzenbach
Storchen Zirich
Lindenhofkeller
Neumarkt
Neue Taverne
Rechberg

The Counter
Widder Hotel

ZWEI

Bederhof
Belvoirpark
Burgli
Choupette
Fischers Fritz
Hato

Juliette

Lux Bar & Re:
Park Hyatt Zi
Weisses Réss

Wéschi

Genovas 2 :
Hopfenau &

A

VIER

Barranco
Cantina

Equi Table
Gamper
Greulich
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Hotel Helvetia
Hiltl

John Baker

Le Cuisine
Marktkiche
Metzgerei Angst
Neni

Rosi

Silex

FOIF

Alpenrose
Collective Bakery
Clouds

Dar

Elmira

Josef
Kleinwdscherei
La Salle

Les Halles
Markthalle
Rosso / Osso
Stadtkdserei

SACHS

Anoha

Anna

Didis Frieden

Drei Stuben
Hausammann

Kleine Freiheit

Kreis 6

arrioft Hotel

\ oudls Lecker Garten

SIBE
Adlisberg
Degenried

Hotel Zisrichberg
Metzgerei Reif
Plattenhof

Nordbriicke
Nude
Osteria Centrale

Juislg glsiof| Sidnd Stazione Paradiso

Rosengarten

Sonnenberg San Gennaro

Tobelhof Tessin Grotto

e :Z:gilnenhaus

ild

S peg The Artisan
o Tre Fratelli

ACHT =’ - Waid

Ameron Bellervie au'lac -~

Badl Utoqucu

Die Cuis'l:ne
Krone Al_tsteﬂen
Le Petite Marais
Marmite Foodlab
Nini

Ooki

Restaurant Freilager
Ristorante Da Angela
The Coconut

y 4.\,

Belmondo W Mikas Stadﬂager
Damas Pizzeria La Fonte
Damm Suur

Gump Ziegelhitte
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Picknick — das ist unkomplizierter Genuss unter freiem Himmel. Jeder Bag, ein
liebevoll verpacktes Stick Zurich, bringt die Essenz der Quartiere direkt in
unsere Hénde. Der Picknick-Bag ist erschwinglich, mit feinsten Ziri-Gerichten
gefillt und Gberall geniessbar. Ob an der langen Tafel, am Seeufer oder auf
der Chinawiese. Keine Reservationen, keine ausgebuchten Tische, ganz
ZiUrich kann mitmachen. Ein stadtweites Picknick, das Herzen verbindet und
Gaumen erfreut.

Fur die Gastronomie ist die Picknicktasche ein Segen — unkompliziert in der
Vorbereitung und ohne zusdtzliche Infrastruktur.
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PICKNICK BAGS
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LA RESERVE
Fir jeden Stadtkreis wird eine Farbe bestimmt, welche sich auf den Ziiri-Bags und in 3
der Leinentischdecke auf dem langen Tisch wiederfindet. Die Namen der Partner l 0 =3 ‘ |
werden in unserer Hausschrift Futura Bold einheitlich auf der Vorderseite aus- R i o
geschrieben. Auf der Rickseite befindet sich der Kreis und das FOOD ZURICH " b i 4
Logo.




BEISPIEL MITTAG

KREIS 3

DAIZY

Nussreis Safran

KLE
Gurke

METZGEREI KELLER
Wiediker vom Grill mit Brot

MOON BAKERY
Chocolate Chip "SMIQQLE" Cookie

RUSTEREI

Falafel mit pikanter Peperonisauce,
Joghurt und Kréutern

WIRTSCHAFT IM FRANZ

Rettich, Schwarzer Knoblauch,
Salzzitrone, Mandel




NACHHALTIG

WICHTIG

FOOD- UND BARANGEBOT | Das Food Angebot der Restaurants
und Hotels muss die folgenden nachhaltigen Kriterien erfillen: lokal
oder regional und saisonal. Zudem setzen wir auf eine mehrheitlich
vegetarische Kiche. Die einzelnen Gerichte miUssen 2 bis 3 Tage
haltbar sein.

FOOD VERPACKUNGEN | Die Food Verpackungen, die wir
unseren Partnerbetrieben zur Verfigung stellen, sind alle biologisch
abbaubar und missen in der Bioabfall Tonne entsorgt werden. Ein
moéglicher Partner fur die Abholung und Weiterverarbeitung des
Bioabfalls ist gazenergie Zorich. Im Idealfall arbeiten wir mit
Einmachglésern, die Géste nehmen diese als Give-away mit.

FOODWASTE | Damit kein Foodwaste entsteht, Uberlassen wir
allfallige Reste, der Plattfform Too good to go oder der Institution
Tischlein deck dich.

ENTSORGUNG | Fir die Entsorgung wird pro Kreisabschnitt eine
Entsorgungsinsel gestellt. Folgende Abfallarten werden getrennt
entsorgt: Glas, PET, Karton, Bioabfall, Restmill und Alu. An der Bar
arbeiten wir mit Mehrweggldser und einem Depotsystem.
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CONNENSCHIRME GLATZ

VERKAUF REGIESTUHLE
(TISCHE AN FIRMEN)

TISCHSET

N
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PICKNICK-BAG

DAIZY

IM FRANZ

KALTE GERICHTE IN
EINMACHGLASERN

WINDLICHTER

BIERBANKE

WEINGLAS




KULTUR
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MUSIK & e

An einem Tisch kommt man zusammen. Es wird debattiert, sinniert und gut
gegessen. Manchmal geht die Zeit vergessen. Und so soll es sein. Wir laden
bekannte und weniger bekannte Zircher Persénlichkeiten aus Kultur, Politik
und Gesellschaft ein, Platz zu nehmen und freuen uns auf spannende
Geschichten, bleibende Begegnungen und Anekdoten fir spéter.

Damit nicht genug, ein Kulturprogramm darf natirlich nicht fehlen, darum
bitten wir die beiden Kulturinstitutionen, das Opernhaus und die Zircher
Hochschule der Kinste darum, ein Programm unplugged am Tisch entlang
aufzufihren. Wundervoll wére es, wenn auch Kinstler aus den Quartieren
auftreten wirden — wie der Gitarrist aus dem Kreis 4, der sich mit der
Séngerin aus dem Kreis 2 zusammenschliesst, um die Zircher:innen am
Tisch zu unterhalten. Oder die im Quartier ansassige Musikschule, die mit
den Schiler:innen am Tisch unplugged aufiritt.




KAMPAGNE

WHO IS WHO 100 EVENTS
DIE FOOD- @  ZURICH IN
STADT WIRD » ® ALLEN FACETTEN
PERSONLICH ’ ERLEBEN

FOOD ZURICH

AUF IN DIE KULINARISCHE ZUKUNFT

OUT OF HOME

Kulturséulen, Plakate, Festbeflaggung,
Visbilitét bei rund 100 Veranstaltern, Flyerbox,
Fensterkleber

PR
Medienmitteilungen, Storylines, Key Media-
Management

FESTIVALPROGRAMM
Website, Programmzeitung

MEDIENPARTNER
Falstaff Sondermagazin, Anzeigen,
Leserangebote, TV- und Radio-Spot

ONLINE

Eigene Social Media Kandle (Facebook,
Instagram, Linkedin), Website foodzurich.com,
Newsletter, Online-Medienpartner

VISIBILITAT EIGENE EVENTS
Seebecken (10 Jahre FOOD ZURICH - die
langste Tafel der Schweiz), Europaallee

(Festivalzentrum, Slow Food Market),
Flughafen Zirich (Circle)

¥ bis 16.6. iiber 100 Events

11 Toge
1 festival
=0

' ONE MORE TIME!
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FOOD ZURICH - MEHR ALS EIN FESTIVAL
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WHD IS WHO 100 EVENTS
DIE/FOOD- ZORICH IN
STADT WIRD * ® ALLEN FACETTEN
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AME

QUARTIERE

Zum 10-jghrigen Jubildum von FOOD ZURICH setzen wir unter dem Motto
«Z&me fir Ziri — 100 Meter ein Stadtkreis» ein Zeichen des Zusammenhalts!

Jeder Abschnitt dieses besonderen Tisches widerspiegelt die Kulinarik und den
einzigartigen Charakter der Zircher Stadtkreise. Die Quartiervereine als
zentrale Stelle in den Kreisen sind gut vernetzt und wissen, was vor Ort wichtig
ist. Deshalb bitten wir um Unterstitzung in den folgenden Bereichen:

Freiwillige Helfer:innen fir

* Den Auf- und Abbau

* Abpacken der Picknick-Bags

* Einsatz bei der Getrénke- und Essensausgabe

Infrastruktur
* Festbankgarnituren

Kulturprogramm
* Kreative Ideen fir ein Kulturprogramm aus den verschiedenen Stadtkreisen
sind herzlich willkommen

Lassen Sie uns gemeinsam die kulinarische Vielfalt der Zircher Stadtkreise
entdecken und feiern!
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KONTAKT

FOOC{%“W'COM

JOYCE TETTEH ANNA HOFMANN
Events und Festivalzentrum Festivalleitung
joyce@foodzurich.com anna@foodzurich.com

+41 78 680 20 00 + 4176 387 90 85



